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1° marzo 2017 ore 20

presso
Antico Convento Park Hotel et Bellavue
Wia San Quirico 33 - Pistoia

CENA DELLA LEGALITA'

con FILIPPO COGLIANDRO

Cena della legalita Lions Club Pistoia con Filippo Cogliandro Pistoia 1° marzo 2017, ore 20,00 Antico
Convento Park Hotel et Bellevue — Via San Quirico, 33 A Pistoia, Capitale italiana della cultura 2017
la Legalita si serve in tavola.....

CATANZARO, 25 FEBBRAIO - Il Lions Club di Pistoia, su iniziativa del Presidente Dr. Enrico Cocchi,
ha invitato il primo marzo lo chef calabro Filippo Cogliandro per “La Cena della Legalita” un
appuntamento per celebrare il centenario della nascita dei Lions Club nel mondo — anno 1917 anno
2017, 100 anni dei Lions di tutto il mondo che hanno cambiato le vite delle persone tramite servizi
umanitari - ponendo come obiettivo quello di ribadire la volonta di uno straordinario impegno civile da
parte del mondo dell’associazionismo Lions al fianco di quanti si spendono quotidianamente per
'affermazione della cultura della legalita e della giustizia sociale. Presenti il Dr. Antonino Poma,
Governatore Distrettuale Lions Club, il Prefetto della citta, magistrati, amministratori, giornalisti, forze
dell’ordine ed esponenti del mondo del volontariato, tanti gli ospiti illustri per quello che sara piu di un
momento conviviale ma I'occasione per fare un'importante riflessione[MORE].

Con questa iniziativa — afferma il Dr. Antonino Poma, Governatore Distrettuale Lions Club Toscana -
noi Lions, secondo la mission della nostra associazione, intendiamo sottolineare I'impegno del
mondo dell'impresa a favore della Legalita e in difesa della Legge, nella chiara consapevolezza che il
mondo dell'associazionismo rappresenta uno dei piu forti baluardi a protezione del sistema di regole
che danno affidabilita al tessuto economico, contribuendo a far crescere le nostre attivita e l'intero
territorio.



Filippo Cogliandro, lo chef che tiene alto il nome della cucina calabrese anche da un'altra
prospettiva, quella della legalita. Lo chef dell’Accademia Gourmet di Reggio Calabria, che ha ricevuto
il premio Paolo Borsellino con la sua azione civile e sociale, rivolta prevalentemente agli studenti,
contrasta la 'ndrangheta con la sua cucina, la sua risposta alle minacce subite sono "Le cene della
legalita”". Nei suoi piatti infatti si ritrova tutto il gusto del territorio, che inizia dalle filiere "pulite"
dell'agroalimentare per arrivare ad una Calabria con un nuovo respiro, argomenti nuovi che non
siano solo la 'ndrangheta, per parlare di arte, cultura, storia e cucina, e per cambiare pagina. E
guesta e la migliore delle ricette.

Alla serata parteciperanno anche i ragazzi dell’lstituto Alberghiero Martini che affiancheranno Filippo
in cucina nella preparazione della cena e che effettueranno servizio di sala e di accoglienza degli
ospiti. Il giorno seguente Filippo Cogliandro terra una lezione agli studenti per parlare di una cucina
come pretesto per raccontare i valori della legalita e delle tradizioni, dunque la storia di un popolo.

Il ricavato della cena sara dedicato all’Associazione WE LOVE ANASTASIA nata per sostenere la
piccola pistoiese alle prese, da tempo, con una malattia, un “nemico subdolo che in un giorno
qualunque si € presentato”, per fare in modo di poter portare alle famiglie piu aiuto possibile, non
solo infermieristico ma anche psicologico.

Un ringraziamento a tutti coloro che hanno reso possibile I'organizzazione e la realizzazione di
guesta cena: Llstituto Professionale Martini, Villa Pillo e Societa Agricola Betti

(notizia segnalata da Cristina Vannuzzi)
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